
 
  

MENU 1 

 

Picoteo 

*Croquetas de jamón ibérico 

Trinxat de la Cerdanya y su panceta 

*Buñuelos de bacalao 

Burrata con tomatitos confitados, albahaca y puerro 

 

Segundos 

Steak tartar con tostaditas y patatas fritas 

O 

Ravioli de Txangurro y salsa de marisco 

 

Postre 

*Tarta de queso 

 

Bodega 

Vino blanco verdejo 

Rioja crianza 

(1 botella cada 3 personas) 

 

Precio por persona 40 euros IVA incluido 

 

 

 

 

 

(*) Contiene gluten 



 
 

MENU 2 

 

Picoteo 

*Croquetas de jamón ibérico 

*Calamares andaluza con mayonesa cítrica 

Berenjena asada con parmesano y miel de caña  

Tortilla abierta de gambas al ajillo 

*Tostada de jamón ibérico 

 

 

Segundos 

Rabo de buey tradicional 

O 

Merluza a la romana con patata hervida y salsa tártara 

 

Postre 

*Marta’s Lemon Pie 

 

Bodega 

Vino blanco verdejo 

Rioja crianza 

(1 botella cada 3 personas) 

 

Precio por persona 45 euros IVA incluido 

 

 

 

(*) Contiene gluten 



 
 

MENU 3 

 

Picoteo 

Ensalada de tomates confitados y queso ahumado 

Tortilla abierta de trigueros y trufa 

Tostada de jamón ibérico 

Tacos de costilla de vaca con guacamole y pico de gallo 

Calamares a la andaluza 

 

 

Segundos 

Dados de solomillo con cebollitas glaseadas y reducción de Pedro Ximenez 

O 

Colita de rape al horno con patata panadera y ajetes 

 

Postre 

Tarta fina de manzana con helado de vainila 

 

Bodega 

Vino blanco verdejo 

Rioja crianza 

(1 botella cada 3 personas) 

 

Precio por persona 50 euros IVA incluido 

 

 

 

(*) Contiene gluten 


